
CUISINE PLAISIR
16 RUE DE LA FONTAINE AU ROI
75011 PARIS - 01 40 21 82 00

FEV/MARS 10
Bimestriel

Surface approx. (cm²) : 588

Page 1/1

TOURANGELLE
8519103200504/GNK/MNL/2

Eléments de recherche : En toutes citations : - LA TOURANGELLE : marque d'huile et huilerie à Saumur (49) - HUILERIE CROIX VERTE : huilerie à
Saumur (49)

SHOPP/NG PapiLi.es

Épices et condiments
Decouvrez cle nouveaux épices et condiments pour vos assaisonnements
et mettez cle la saveur dans vos assiettes i

HUILE VIERGE
DENOIX

1. Creme de coco Onctueuse et veloutée aux parfums
délicats elle accompagnera vos desserts et parfumera
votre cuisine La brique de 200 ml 1 46 €
(existe en 500 ml) Suzi Wan En GMS
2. Sauce pour nems Pour vos accompagnements
et vos sauces en ajoutant ail citron et morceaux de carotte
Le pot de 300 ml 3 38 € Suzi Wan En GMS
3 Coriandre En graines moulues et en feuilles
déshydratées, la coriandre est indispensable dans
vos recettes exotiques Le pot 2,26 € Ducros En GMS
4 Midi'net Ail degousse en boîte distributrice de 250 g
2,99 € Les Jardins du midi En GMS
5 Cactus Lamelles de cactus, a consommer froides ou
chaudes, dans des préparations
Le pot de 210 g 275€ Mexicante En GMS
6 Sirop d'hibiscus. Concentre a base de plante pour
cocktail et salades de fruits La bouteille de 33 cl 2 75 €
Mexicante En GMS
7 Huile vierge de noix Issue d'une premiere pression
à froid, riche en omega 3 et 6 et vitamine E cette huile
goûteuse est I alliée des salades gourmandes
Le bidon de 500 ml 5 50 € La Tourangelle Points de
vente www latourangelle fr

8. Moutardes créatives Chutney de
pomme & macis feuilles de coriandre &

orange confite cèpes & the fume
3 recettes médites de moutardes
Bernard Loiseau & Edmond Fallot
pour sublimer vos plats
En GMS et epiceries fines
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ll n'y a pas que les tortillas, les burntos et les fajitas dans la
cuisine mexicaine et tex-mex A côte des grands classiques
(galettes de ble tortillas chips, guacamole tomato salsa ),
I epicerie mexicaine vous fait découvrir des saveurs moins
connues pour vos petits brunchs improvises Le cactus est
un aliment tres prise au Mexique En lamelles, il se cuisine en
omelette, salade ou tortilla Le fnjole une puree de haricots
rouges qui donne du goût a toutes les préparations peut aussi
se grignoter sur des tortillas a dipper ou a tartiner a volonté
Que des bonnes choses pour prepa er des plats mexicains
simples et conviviaux i




